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มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี เดิมชื่อ วิทยาลัยเทคโนโลยีและอาชีวศึกษา จัดตั้ง
ขึ้นเมื่อวันที่ 27 กุมภาพันธ์ 2518 ตามพระราชบัญญัติวิทยาลัยเทคโนโลยีและอาชีวศึกษา พ.ศ. 2518 ต่อมา
เปลี่ยนชื่อเป็น สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล ซึ่งเป็นนามพระราชทานจากพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวภูมิพลอ
ดุลยเดช เมื่อวันที่ 15 กันยายน พ.ศ. 2531 และได้มีการตราพระราชบัญญัติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล 
พ.ศ. 2548 อยู่ภายใต้กระทรวงศึกษาธิการ จัดการเรียนการสอนระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
เดิมชื่อ คณะคหกรรมศาสตร์ และได้เปลี่ยนชื่อเป็น คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ในปี พ.ศ. 2549 ซึ่งเป็นชื่อที่ใช้
อยู่ในปัจจุบันเปิดสอนระดับปริญญาตรีและปริญญาโท ในสาขาวิชาที่เกี่ยวข้องกับงานอาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ ในชื่อ
ปริญญา คหกรรมศาสตรบัณฑิต (คศ.บ.) ศึกษาศาสตรบัณฑิต (ศษ.บ.) และคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต (คศ.ม.) 
ในระดับปริญญาตรีเปิดทำการเรียนการสอน 3 สาขาวิชา ได้แก่ 

1. สาขาวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม เดิมชื่อภาควิชาผ้าและเครื่องแต่งกาย และได้เปลี่ยน
ภาควิชาเป็นสาขาวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม ในปี พ.ศ. 2550 ซึ่งปัจจุบันมีหลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาการออกแบบแฟชั่นและนวัตกรรมเครื่องแต่งกาย (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563) โดยทำการเปิด
สอนหลักสูตร 4 ปี และหลักสูตรเทียบโอน ที่มุ่งเน้นผลิตบัณฑิตนักปฏิบัติมืออาชีพ มีความคิดสร้างสรรค์ คิดวิเคราะห์
นวัตกรรมที่ทันสมัย เชี่ยวชาญและบูรณาการวิชาชีพการออกแบบแฟชั่นและนวัตกรรมเครื่องแต่งกายที่มี
มาตรฐาน 

2. สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ ได้เปลี่ยนภาควิชาอาหารและโภชนาการ เป็นสาขาวิชา
อาหารและโภชนาการในปี พ.ศ. 2550 ปัจจุบันได้เปิดสอนในหลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา
อาหารและโภชนาการ (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563) โดยทำการเปิดสอนหลักสูตร 4 ปี และหลักสูตรเทียบโอน 
ซึ่งเป็นหลักสูตรที่ผลิตบัณฑิตนักปฏิบัติการที่มีความรู้ ความสามารถทางด้านอาหารและโภชนาการ สามารถ
สร้างสรรค์และพัฒนาความก้าวหน้าทางด้านอาหาร โภชนาการและนวัตกรรม 
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3. สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ เดิมชื่อ “ภาควิชาคหกรรมศาสตร์ทั่วไป” และ “ภาควิชา

พัฒนาครอบครัวและเด็ก” ต่อมารวมทั้งสองภาควิชาเข้าด้วยกัน เป็น สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ในปี พ.ศ. 
2552 ซึ่งปัจจุบันมี 2 หลักสูตรด้วยกัน คือ หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมศิลป
ประดิษฐ์สร้างสรรค์ (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2566) โดยทำการเปิดสอนหลักสูตร 4 ปี และหลักสูตรเทียบโอน 
ที่มุ่งผลิตบัณฑิตมีความรู้ ความสามารถ ในการบริหารจัดการนวัตกรรมศิลปประดิษฐ์สร้างสรรค์  มีคุณธรรม 
จริยธรรมในการประกอบอาชีพ สามารถสื่อสารและทำงานร่วมกับผู้อื ่นโดยตอบสนองความต้องการของ
ตลาดแรงงานได้อย่าง มีประสิทธิภาพและหลักสูตรศึกษาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย (4 ปี) 
(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2567) ผลิตบัณฑิตวิชาชีพครูที่มีความรอบรู้ในศาสตร์การศึกษาปฐมวัยและสามารถ
บูรณาการข้ามศาสตร์ ตลอดจนเป็นครูที่มีคุณธรรม เป็นแบบอย่างที่ดี ใฝ่เรียนรู้ บริหารจัดการงานในหน้าที่
อย่างมีประสิทธิภาพ มีจิตสำนึกรับผิดชอบและจิตสาธารณะ เข้าถึงบริบทชุมชน มีความสามารถในการสื่อสาร
และก้าวทันเทคโนโลยีดิจิทัล เพ่ือพร้อมสำหรับการพัฒนาเด็กปฐมวัยบนพื้นฐานการส่งเสริมกระบวนการเรียนรู้
ที่สนองต่อธรรมชาติและเหมาะสมกับระดับพัฒนาการของเด็ก  

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เปิดสอนระดับปริญญาโท 1 หลักสูตร คือ หลักสูตร 
คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563) ที่มุ่งเน้น
การผลิตมหาบัณฑิต เป็นผู ้มีกระบวนการคิดเชิงวิเคราะห์ สร้างองค์ความรู้ และวางแผนบริหารจัดการ
เทคโนโลยีที่เก่ียวข้องกับงานคหกรรมศาสตร์ ให้เป็นที่ยอมรับในระดับสากล 
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นโยบายการพัฒนา 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์
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นโยบายการพัฒนาคณะ 
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โครงสร้างการบริหารงาน 
คณะเทคโนโลยคหกรรมศาสตร ์
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ผลงานเด่นของบคุลากร 
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     นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ ได้รับรางวัลจากการแข่งขันการทำอาหารอัตลักษณ์ชุมชน  
จากแหล่งท่องเที่ยวในพ้ืนที่พิเศษ ในงาน 20 ปี อพท “การเดินทางเพ่ือสร้างความยั่งยืนแก่การท่องเที่ยวของไทย”  
ณ BCC Hall เซ็นทรัลลาดพร้าว เมื่อวันที่ 23 กุมภาพันธ์ 2567 โดยได้รับรางวัลจำนวน 2 รางวัล
ประกอบด้วยรางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 จากผลงานจากทีมบัวน้ำเงิน เจ้าของผลงาน นส. เขมจิรา สอดศรี, 
นส. นริศรา สุวรรณจันทร์,นายธนพนธ์ บึงแก้ว และรางวัลชมเชย จากผลงานทีม พวงชมพู enjoy cooking  
เจ้าของผลงาน นายอภิวัฒน์ เกี้ยงเก่า, นายพลสิทธิ์ นุ่มนวน, นายปิยวัฒน์ ยศอุบล 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลงานเด่นของนักศึกษา 



    37 
 
 

 

 

        
 
     ผลงาน The creative of basketry products to evaluate the quality of life through 
handicrafts โดยนายพุฒิภัสร์ กิติธนาวัฒนพงษ์ นักศึกษาระดับปริญญาโท ได้รับรางวัล  

- ITEX 2024 Best Invention Award – International สดุยอดรางวัลสิ่งประดิษฐ์ระดับ
นานาชาติ ผลงานเป็นหนึ่งใน 5 จากผลงานกว่า 700 รายการทั่วโลก 

- Gold Award, Special Gold Award  
- Special Gold Award, Hong Kong 
- The Best International Invention Award, Hong Kong  

จากการประกวดสิ่งประดิษฐ์และนวัตกรรมระดับนานาชาติ ในเวที “The 35th International  
Invention, Innovation & Technology Exhibition” (ITEX 2024)  ซึ่งจัดขึ้นระหว่างวันที่ 16 – 18 
พฤษภาคม 2567 ณ Kuala Lumpur City Centre (KLCC) กรุงกัวลาลัมเปอร์ สหพันธรัฐมาเลเซีย 
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     นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ ที่ได้รับรางวัลจากการแข่งขันการทำอาหารไทย ครั้งที่ 3 
(Modern Thai Cuisine 2024) ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
รัตนโกสินทร์ เมื่อวันที่ 18 กรกฎาคม 2567 เจ้าของผลงานได้แก ่นายสฤษฎ์ภพ หนูศิริ, นายธนภัทร ภัทรตานนท์, 
นายกิตติศักดิ์ สวัสดิ์ล้น นักศึกษาผู้ช่วย นายเจตพล พ่ัวนะคุณมี, นายพาคินทร์ ห้วยลึก โดยมี ผศ.ดุสิต บุหลัน,  
ผศ.อรอุมา คำแดง, ผศ.เกรียงศักดิ์ สิงห์แก้ว และผศ.ดร.ณัฐชรัฐ แพกุล เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาประจำทีม 
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     นักศึกษาสาขาวิชานวัตกรรมศิลปประดิษฐ์สร้างสรรค์ ได้รับรางวัลรองชนะเลิศ
อันดับ 1 การประกวดโคมเครื่องแขวนไทยโบราณ เฉลิมพระเกียรติพระบาท 
สมเด็จพระเจ้าอยู่หัว เนื่องในโอกาสพระราชพิธีมหามงคล เฉลิมพระชนมพรรษา 
6 รอบ 72 พรรษา 28 กรกฎาคม 2567 และถวายเป็นพุทธบูชา แด่องค์พระพุทธ
ชินราช ประจำปี 2567  จัดโดยกระทรวงวัฒนธรรม และวัฒนธรรมจังหวัดพิษณุโลก 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
     นางสาวสุนิษา งามดี ได้รับตำแหน่ง RMUTT FRESHY GIRL 
2024 ในการประกวดโครงการกิจกรรมเฟรชชี่เพ่ือค้นหาตัวแทนทูต
กิจกรรมนักศึกษา ณ หอประชุมราชมงคลธัญบุรี เมื่อวันที่ 17 
สิงหาคม 2567 
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     นายเจตพล พ่ัวนะคุณมี  นายนพดล ศรีเรือง  นายพาคินทร์ ห้วยลึก  นายเทพประทานพร บุญทอง นักศึกษา
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ โดยมี ผศ.อรอุมา คำแดง เป็นอาจารย์ผู้ควบคุมทีม ได้รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 
2 ในการแข่งขันทำอาหาร “Room to Belong Master Chef for the Social Night” โรงแรม Staybridge 
Suites Bangkok Sukhumvit ในเครือ IHG hotels&resorts เมื่อวันที่ 18 กันยายน 2567 
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     นักศึกษาสาขาวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม และนักศึกษาสาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย เข้าร่วมกิจกรรม
เสริมสร้างและพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่น “ออมสินยุวพัฒน์รักษ์ถิ่น”ประจำปี 2567  
และร่วมนำเสนอผลสัมฤทธิ์ของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ผ้ามัดย้อมสีธรรมชาติจากปลีกล้วยของกลุ่มชุมชน 
วิสาหกิจชุมชนท่องเที่ยวฮักสนั่นรักษ์ โดยได้รับรางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 ณ ห้องประชุมสงค์ธนาพิทักษ์ 
อาคารสำนักงานอธิการบดี มทร.ธัญบุรี เมื่อวันที่ 20 กันยายน 2567 
 
 

           
 

   นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ ได้รางวัลจากการแข่งขันกิจกรรมการประกวดอาหารเชิงสร้างสรรค์ 
เทศกาลมหัศจรรย์อาหารจังหวัดปทุมธานี เมื่อวันที่ 21-22 กันยายน 2567 
     ประกวดอาหารอัตลักษณ์สร้างสรรค์ “ลาบปลาตะเพียน” รางวัลที่ได้รับ ได้แก่ 

- รางวัลรองชนะเลิศอันดับที่ 2 : ทีม แหลกไม่แหลก 
              นายพาคินทร์ ห้วยลึกและนายเทพประทานพร บุญทอง  

- ทีม FAST 
                 นายวรากร ดวงเกิดและนายนายพรรษา ประชาบุตร 
        ประกวดอาหารฟิวชั่น “จากบัว”  

- รางวัลรองชนะเลิศอันดับที่ 1 : ทีม หมูเด้งกระเด้งจรุก  
                 นายพิพัฒ บุญเจริญและนายวัชรชัย คุ้มมา 

- รางวัลชมเชย : ทีม บุษบงทรงพลัง  
                  นางสาววนัทปรียา เพ็งวิสัยและนางสาวณัฐกาญจน์ จันทร์ขำ  
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     นายอนาวิล ทองน้อย นักศึกษา สาขาวิชาการออกแบบแฟชั่นและนวัตกรรมเครื่องแต่งกาย อาจารย์ที่
ปรึกษาผลงาน ผศ.ณัฐพงษ์ ปัญญาธิคุณ ได้รับรางวัล “ดีไซเนอร์ยอดเยี่ยม” ในการประกวดชุดประจำชาติ
ในการประกวด Face of Thailand 2023  
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โครงการ/กจิกรรม 
ของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
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     สาขาวิชาอาหารและโภชนาการร่วมกับมูลนิธิ
อายิโนะโมะโต๊ะจัดอบรมเชิงปฏิบัติการด้าน
โภชนาการ ภายใต้โครงการ โภชนาการก้าวไกล 
เด็กไทยสร้างชาติได้อบรมให้กับบุคลากรทาง
การศึกษาของโรงเรียน ในสังกัดสำนักงาน
คณะกรรมการการศึกษาขั้นพ้ืนฐาน โรงแรมแบรนดท์ 
โฮเทล แอนด์ สวีท กรุงเทพฯ และสำนักงานใหญ่
บริษัท อายิโนะโมะโต๊ะ (ประเทศไทย) จำกัด   
เมื่อวันที่ 19 - 21 ตุลาคม 2566 

 
     Dr. Olivia M. Legaspi อาจารย์และ  
Mrs. Ana Maria Fresnido, Ms Geraldine 
Pancho นักศึกษาปริญญาเอก จาก De La Salle 
University ประเทศฟิลิปปินส์ เข้าศึกษาดูงานและ
ฝึกงานระหว่างวันที่ 3-24 ธันวาคม 2566  

 

   

 

 

 
     ผศ.ดร.ชนากานต์ เรืองณรงค์ พร้อมด้วยนักศึกษา
นางสาวกุลณัฐ ตู้พิมาย เป็นผู้แทนประเทศไทย  
ของกระทรวงวัฒนธรรมในโครงการ Save the world, 
ASEAN youth joining hands in initiating a culture of 
responsible plastic use เพ่ือแลกเปลี่ยนเรียนรู้เกี่ยวกับ
ขั้นตอนและเทคนิคที่สามารถนำเสนออัตลักษณ์ทาง
วัฒนธรรม ระหว่างวันที่ 11-14 ธันวาคม 2566 ณ  
กรุงเวียงจันทน์ สาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว 

  

โครงการ/กิจกรรม 
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     คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ร่วมกับ
สมาคมคหเศรษฐศาสตร์แห่งประเทศไทย  
ในพระบรมราชินูปถัมภ์ จัดการประชุมวิชาการ
ระดับชาติภายใต้หัวข้อ “พลิกฐานคิดเศรษฐกิจ
สร้างสรรค์ คหกรรมศาสตร์ สู่การพัฒนาคุณภาพ
ชีวิตที่ยั่งยืน” เมื่อวันที่ 21-22 ธันวาคม 2566  
ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
 

     รศ.ดร.สาคร ชลสาคร คณบดีคณะเทคโนโลยี 
คหกรรมศาสตร์พร้อมด้วยผู้บริหาร บุคลากรและ
นักศึกษา จัดกิจกรรมตักบาตรข้าวสารอาหารแห้ง
และทำบุญเนื่องในวันขึ้นปีใหม่ 2567 ณ ศาลาเรือนไทย 
เมื่อวันที่ 27 ธันวาคม 2566  
 

   
 

   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
     รศ.ดร.สาคร ชลสาคร คณบดีคณะเทคโนโลยี 
คหกรรมศาสตร์ นำคณาจารย์บุคลากรและนักศึกษา 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ร่วมกิจกรรมในพิธี
น้อมรำลึก และสำนึกในพระมหากรุณาธิคุณเนื่องใน
วันสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
ในกิจกรรมดังกล่าวมีการมอบประกาศเกียรติคุณ
ผู้ทำคุณประโยชน์ให้กับมหาวิทยาลัยและบุคลากร
ดีเด่น ประจำปี 2566 พิธีมอบโล่และประกาศเกียรติ
คุณ “รางวัลเชิดชูเกียรตินักวิจัย ประจำปี 2566” ณ 
หอประชุมราชมงคล มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี 
ราชมงคลธัญบุรี 
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     ศาสตราจารย์ (พิเศษ)สมชัย ฤชุพันธ์ุ 
ผู้ทรงคุณวุฒิมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี  
ท่านผู้บริหาร คณาจารย์และคณะกรรมการการ
ต่างประเทศของมหาวิทยาลัยและ กองยุทธศาสตร์
ต่างประเทศ เข้าเยี่ยมชมการจัดการเรียนการสอน
ภาษาอังกฤษ โดยใช้ Monkey Stories Platfrom 
ของโรงเรียนสาธิตอนุบาลราชมงคล เมื่อวันที่ 23 
มกราคม 2567 ระหว่างเวลา 10.00-12.00 น. 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

    
 
 
 

    

     ศูนย์พัฒนาศักยภาพด้านภาษาและอุตสาหกรรมการ
บริการ ร่วมกับสาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการการบิน 
จัดโครงการ Connect Your Future Career in 
Hospitality Learning with RMUTT เพ่ือสร้าง
ความสัมพันธ์ความร่วมมือการศึกษา ประชาสัมพันธ์
หลักสูตรบัณฑิตศึกษา และ นำนักศึกษาต่างชาติเข้า
ชมกิจกรรมการเรียนการสอนในมหาวิทยาลัย  
เพ่ือการตัดสินใจศึกษาต่อในอนาคต เมื่อวันที่  
24 มกราคม 2567 
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     รศ.ดร.สมหมาย ผิวสอาด 
อธิการบดีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช
มงคลธัญบุรี พร้อมด้วย 
รศ.ดร.สาคร ชลสาคร คณบดีคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ผู้บริหาร 
และคณาจารย์ ให้การต้อนรับ  
พร้อมมอบโล่รางวัลผู้ทำคุณประโยชน์ 
แก่ HON.KATESHUMBWA COLLINS 
DICKSONS คณะกรรมการการเงิน องค์การศุลกากรโลก ประเทศยูกันดา ในโอกาสที่เข้าร่วมหารือความ
ร่วมมือระหว่าง Sheema Development Foundation ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เมื่อวันที่ 
31 มกราคม 2567 ณ ห้องประชุม คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

 
 

 
 

 

     
     โครงการปัจฉิมนิเทศ การปฎิบัติการสอนใน
สถานศึกษา สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัยกิจกรรมเปิด
โลกทัศน์แห่งการเรียนรู้สู่การทำงานระดับปฐมวัย
อย่างมืออาชีพ เมื่อวันที่ 8 กุมภาพันธ์  2567  
ณ ห้องประชุมสงค์ธนาพิทักษ์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
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     รศ.ดร.สาคร ชลสาคร คณบดีคณะเทคโนโลยี 
คหกรรมศาสตร์ นำผู้บริหารบุคลากรและนักศึกษา 
เข้าร่วมในพิธีเปิด การแข่งขันกีฬามหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล แห่งประเทศไทย ครั้งที่ 38 
ธัญบุรีเกมส์ เมื่อวันที่ 12 กุมภาพันธ์ 2567 ณ สนาม
กีฬากลาง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
 

     คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์จัดโครงการ
พัฒนาทักษะเชิงบริหารจัดการสำหรับผู้บริหารคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ในเดือนกุมภาพันธ์ 2567 

         
 
 
 
 
 

       
 

       

     คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์จัดโครงการ
อบรมเพ่ิมศักยภาพ ปรับปรุงกระบวนการทำงาน
และการให้บริการของบุคลากรสายสนับสนุน เมื่อ
วันที่ 25 เมษายน 67 ณ ห้องบัวสวรรค์ ชั้น 3 ศูนย์ 
COE คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
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     คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ โครงการอบรม
เชิงปฏิบัติการการใช้งานปัญญาประดิษฐ์ (Artificial 
Intelligence: AI) ร่วมกับการออกแบบการทดลอง 
สำหรับงานตีพิมพ์สายสังคมศาสตร์และวิทยาศาสตร์ 
มีวัตถุประสงค์เพ่ือสร้างองค์ความรู้ ความเข้าใจ และ
เผยแพร่องค์ความรู้ทักษะให้กับอาจารย์ด้านการ
ตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ เมื่อวันที่ 29-30 
เมษายน 2567 
 

 
 

                                         

 
 
    

     ผศ.ดร.รัฐ ชมภูพาน, ผศ.ไชยสิทธิ์ พันธุ์ฟูจินดา 
และคุณนลินรัตน์ มูสิกะ จากบ้านขนมมูสิกะ  
ร่วมถ่ายทำรายการ “ครัวคุณต๋อย” เพ่ือยกระดับ  
“ขนมถ้วยเมืองปทุม” ออกอากาศเมื่อวันที่ 16 
พฤษภาคม 2567 
 

     หลักสูตรสาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย จัดกิจกรรม
เสริมสร้างด้านการเรียนการสอนให้แก่บุคลากรสาย
วิชาการ และคุณครูโรงเรียนสาธิตอนุบาลราชมงคล
เกี่ยวกับการดูแลเด็กปฐมวัยที่มีปัญหาการเรียนรู้ 
ความบกพร่องในการอ่านและการเขียน (Dyslexia) 
โดยได้รับเกียรติจากวิทยากรผู้มีความรู้และ
ประสบการณ์ดียิ่งคุณสมโชค ชาติศิริวัฒนา  
ให้เกียรติเป็นวิทยากรบรรยายให้ความรู้ เมื่อวันที่ 
29 พฤษภาคม 2567 
 

 
 

   

 
 

         
 

     คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จัดโครงการ Big 
Clean Day โดยมีบุคลากร นักศึกษาจิตอาสาจาก
คณะต่าง ๆ และแม่บ้าน เข้าร่วมพัฒนาและปรับปรุง
ทัศนียภาพของคณะให้สวยงาม เป็นระเบียบ
เรียบร้อย เพื่อเตรียมความพร้อมก่อนเปิดภาค
การศึกษา 1/2567 
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    คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ โดย ผศ.วินัย ตาระเวช 
อบรมหลักสูตรระยะสั้น (การจัดดอกไม้) ให้กับ
นักศึกษาปริญญาโทหลักสูตร Department of 
Tourism and Hospitality Management 
School of Management, Xiamen University 
เมื่อวันที่ 5 มิถุนายน 2567 ณ ห้องศิลปประดิษฐ์
สร้างสรรค ์
 
 

 
 

     
 
 

 

      

     คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์จัดกิจกรรม
ปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ ประจำปีการศึกษา 2567  
โดยมีคณาจารย์และเจ้าหน้าที่เข้าร่วมกิจกรรม
ดังกล่าวเมื่อวันที่ 10 มิถุนายน 2567  ณ หอประชุม
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
 
 
 

     สาขาวิชาอาหารและโภชนาการจัดโครงการ
ปฐมนิเทศนักศึกษาสู่สถานประกอบการ ประจำภาค
การศึกษา 1/2567 ณ ห้องเรียน 4501 อาคาร 4 ชั้น 5 
ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 
 
 
 
 

 

   

        
 

        

     คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จัดโครงการ
ปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ประจำปีการศึกษา 2567
ประจำแต่ละสาขาวิชา เพื่อเป็นแนวทางให้นักศึกษา
ใหม่ได้รับรู้แนวทางการใช้ชีวิตในรั้วคหกรรมศาสตร์ 
การปรับตัวและเตรียมตัวสำหรับการเปิดภาค
การศึกษาที่กำลังจะมาถึง เมื่อวันที่ 28 มิถุนายน 2567 
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     คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จัดพิธีไหว้ครู 
“คหกรรมศาสตร์ วันทา บูชาครู” ประจำปี
การศึกษา 1/2567 พร้อมกันนี้ คณะเทคโนโลยี 
คหกรรมศาสตร์ขอขอบพระคุณ ผู้แทนครอบครัว 
รองศาสตราจารย์วิมล พัฒนพิชัย อดีตคณบดีคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ที่มอบทุนการศึกษา 
จำนวน 50,000 บาท ในที่ 11 กรกฎาคม 2567 ณ 
หอประชุมมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
 
 

 
 

              

 
 

            

     ตัวแทนจากคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ได้
เข้าร่วมโครงการ RMUTT Show and Share  
การจัดการความรู้ : กิจกรรมการประกวดการจัดการ
ความรู้ เพื่อส่งเสริมคุณภาพการศึกษา  
เมื่อวันที่ 24 กรกฎาคม 2567 ณ ห้องประชุมสงค์ 
ธนาพิทักษ์ มทร.ธัญบุรี  
 
 

     รศ.ดร.สาคร ชลสาคร คณบดีคณะเทคโนโลยี 
คหกรรมศาสตร์ นำบุคลากรและนักศึกษาเข้าร่วมพิธี
ถวายสัตย์ปฏิญาณเป็นข้าราชการที่ดี เพ่ือเฉลิมพระ
เกียรติ พระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว เนื่องในโอกาส
พระราชพิธีมหามงคล เฉลิมพระชนมพรรษา ๖ รอบ 
๒๘ กรกฎาคม ๒๕๖๗ ณ ห้องสงค์ธนาพิทักษ์ 
อาคารเฉลิมพระเกียรติ ๔๘ พรรษา สมเด็จพระเทพ
รัตราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
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     สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย จัดโครงการกิจกรรม
เสริมสร้างความเป็นครู “สื่อสร้างสรรค์ นวัตกรรม
เพ่ือการเรียนรู้ สู่การเป็นครูปฐมวัยมืออาชีพ” 
โดยได้รับเกียรติจาก อาจารย์ชุลีกร เลิศประเสริฐ 
ผู้อำนวยการศูนย์สาธิตการบริบาลและพัฒนาเด็ก
ปฐมวัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร เป็นวิทยากร 
เมื่อวันที่ 23 สิงหาคม 2567 
 
 

     กิจกรรมระยะที่ 2 แนะนำวิธีการใช้ผลิตภัณฑ์ 
Real California Milk for Pizza เมื่อวันที่  
19 – 22 สิงหาคม 2567 สำหรับนักศึกษาชั้นปีที่ 2 
รายวิชาอาหารอบ สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
 
 
 

  
 
 
 

 
 

           
 

     หลักสูตรศึกษาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา
การศึกษาปฐมวัยจัดโครงการกิจกรรมเสริมความ
เป็นครู ให้กับนักศึกษาชั้นปีที่ 3 และ 4 ในหัวข้อ 
“นวัตกรรมAI กับการสร้างสื่อระดับปฐมวัย” 
ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  เมื่อวันที่ 16 
กันยายน 2567 
 
 
 

     สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย จัดโครงการอบรมเชิง
ปฏิบัติการ เพื่อเสริมสร้างความรู้และประสบการณ์ 
ให้กับนักศึกษาชั้นปีที่ 1 และชั้นปีที่ 4 ในหัวข้อ 
” แนวทางการจัดการเรียนรู้ UNPLUGGED 
CODING สำหรับเด็กปฐมวัย” ณ ห้องวิคตอเรีย 
อาคารสำนักงานอธิการบดี เมื่อวันที่ 18 กันยายน 2567 
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     ผศ.ดร.รฐั ชมภูพาน และ ผศ.จุฬาภรณ์ ศรีเมืองไหม 
เป็นวิทยากร ในกิจกรรมการใช้วัสดุท้องถิ่นที่เหลือใช้ 
จากฟางข้าวและผักตบชวามาผลิตเป็นกระดาษจาก
เส้นใยธรรมชาติ ช่วยลด PM 2.5 สร้างมูลค่าทาง
การตลาด พัฒนาบนฐานเศรษฐกิจแบบองค์รวม  
ในงาน SUSTAINABILITY EXPO 2024 : GOOD 
BALANCE, BETTER WORLD “พอเพียง ยั่งยืน 
เพ่ือโลก” เมื่อวันที่ 27 กันยายน – 6 ตุลาคม 2567 

 
     สาขาวิชาการออกแบบแฟชั่นและนวัตกรรม
เครื่องแต่งกาย จัดกิจกรรม Fashion show 
ATTASTE 5 th 2023 Attaste FDCI Home 
Economics Technology RMUTT แสดงผลงาน
เเฟชั่นโชว์ นักศึกษาชั้นปีที่ 3 เมื่อวันที่ 5 พฤศจิกายน 
2566 ณ ศูนย์การค้าบางซื่อจังชั่น (DD Mall)  
ศูนย์นวัตกรรมและความรู้ มทร.ธัญบุรี (RMUTT 
Innovation & Knowledge Center) 
 

 

 

        
 
               

     สาขาวิชาการออกแบบแฟชั่นและนวัตกรรม
เครื่องแต่งกาย ร่วมแสดงผลงาน ในงาน 
"CentralwOrld Thailand Graduate Fashion 
Week 2024" เมื่อวันที่ 27 กันยายน 2567 ณ 
ศูนย์การค้าเซ็นทรัลเวิล์ดงาน CentralwOrld 
Thailand Graduate Fashion Week 2024   
ในคอนเซปต์ "Embrace the Art of Upcycling" 
เพ่ือให้นิสิตนักศึกษาได้ลงปฎิบัติงานจริง และยังเป็น
การเปิดมุมมองการพัฒนาธุรกิจแฟชั่นของแบรนด์
ไทยสู่สากล รวมถึงเป็นการสนับสนุน Young 
Designers หน้าใหม่จากมหาวิทยาลัยต่างๆ พร้อม
ผลักดันซอฟต์พาวเวอร์ไทยสู่ระดับสากล 
 

  

https://www.facebook.com/attaste.rmutt?__cft__%5b0%5d=AZXDQTPN0I8hNMDTYUdoyneckHniFqujj8qInYTyrqOiSJUEYBtpV45x2fm9oLVUmDRnVRJXIi8eGXt0atj9EpFxGBHwCHyDqfcSJ0xMI8DTANFuC-Vt87ywzcaPS5V9oqshXHgeXljJbIjxfknRkXyFNtiqZIb_HlnXxU_neQ9PG-X2KB1H2MHJoIdA0QwFoYY&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/Fashionrmutt?__cft__%5b0%5d=AZXDQTPN0I8hNMDTYUdoyneckHniFqujj8qInYTyrqOiSJUEYBtpV45x2fm9oLVUmDRnVRJXIi8eGXt0atj9EpFxGBHwCHyDqfcSJ0xMI8DTANFuC-Vt87ywzcaPS5V9oqshXHgeXljJbIjxfknRkXyFNtiqZIb_HlnXxU_neQ9PG-X2KB1H2MHJoIdA0QwFoYY&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/Fashionrmutt?__cft__%5b0%5d=AZXDQTPN0I8hNMDTYUdoyneckHniFqujj8qInYTyrqOiSJUEYBtpV45x2fm9oLVUmDRnVRJXIi8eGXt0atj9EpFxGBHwCHyDqfcSJ0xMI8DTANFuC-Vt87ywzcaPS5V9oqshXHgeXljJbIjxfknRkXyFNtiqZIb_HlnXxU_neQ9PG-X2KB1H2MHJoIdA0QwFoYY&__tn__=-%5dK-R
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รศ.ดร.อรวัลภ์ อุปถัมภานนท์ อาจารย์ประจำ
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ นำเสนอผลงานวิจัย
ที่ได้รับการขึ้นทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา  
เรื่อง ผลิตภัณฑ์โยเกิร์ตจากโปรตีนทางเลือก  
จัดแสดงนิทรรศการผลงานวิจัยเชิงพาณิชย์ ในงาน 
Thailand Tech Show 2024 เมื่อวันที่ 22-28 
กรกฎาคม 2567 ณ ศูนย์ประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ 
 

   
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

     

 
     ผศ.อรอุมา คำแดง และผศ.ไชยสิทธิ์ พันธุ์ฟูจินดา  
เข้าร่วมอบรมกิจกรรมการแนะนำและวิธีการใช้
ผลิตภัณฑ์กับคณาจารย์ด้านอาหารทั่วประเทศ  
ในงาน 2024 Real California Milk Train the 
Trainers Bootcamp ที่พัทยา ในงานInternational 
Pizza Contest  จากประเทศสหรัฐอเมริกา เมื่อ
วันที่ 30 มิถุนายน - 2 กรกฏาคม 2567 
 

     ผศ.ดร.ชนากานต์ เรืองณรงค์ เป็นตัวแทน
นักวิจัยจากคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ร่วมจัด
นิทรรศการและสัมมนาวิชการ ในหัวข้อ Labs, 
Farms, and Bottles: Turning Wastes to 
Treasures และได้รับเชิญเป็น Speaker ในหัวข้อ 
Sustainable Textiles : Turning Agricultural 
Waste to Clothing เมื่อวันที ่25-28 สิงหาคม 
2567 ณ กรุงโดฮา รัฐกาตาร์ 
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     สาขาวิชาการออกแบบแฟชั่นและนวัตกรรม
เครื่องแต่งกาย จัดฝึกอบรม Magic Pattern :  
การสร้างสรรค์แพทเทิร์นสามมิติ โดย Mr.Satoshi 
Morimoto and Mrs.Risa Otsuka จาก Bunka 
Fashion College Tokyo, Japan เมื่อวันที่ 22 
สิงหาคม 2567 
 

     ฝ่ายวชิาการ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
ร่วมจัดบูธเสนอผลงานนักศึกษาในการจัดการเรียน
การสอนในรูปแบบ TM-15 ฝึกประสบการณ์วิชาชีพ
จริงในสถานประกอบการ ให้กับผู้เยี่ยมชมใน
โครงการผลิตบัณฑิตพันธุ์ใหม่ สป.อว.  
ณ ห้องวิกตอเรีย มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ธัญบุรี เมื่อวันที่ 24 กรกฎาคม 2567 
 

    
 

     

     กิจกรรมร่วมสืบสานวัฒนธรรมไทย สรงน้ำพระ 
และรดน้ำดำหัวขอพรบูรพาจารย์ด้านคหกรรมศาสตร์ 
ณ ศาลาเรือนไทย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
เมื่อวันที่ 10 เมษายน 2567 
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ผลงานที่โดดเด่น 
ในแต่ละประเด็นยุทธศาสตร ์
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ประเภท จำนวน 
ผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีได้ทำงานในกลุ่มอุตสาหกรรมเป้าหมาย ร้อยละ 63.90 

นักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์มีรายได้ระหว่างเรียนจากสถาน
ประกอบการ/ฝึกงาน/ออกสหกิจศึกษา/เรียน TM 15 

167 คน 

พัฒนาหลักสูตร/โปรแกรมเฉพาะที่ใช้เทคโนโลยี/นวัตกรรมเพ่ือพัฒนาความเป็น
ผู้ประกอบการ 

4 หลักสูตร 

นักศึกษาเข้าสู่กระบวนการบ่มเพาะเตรียมความพร้อมเป็นผู้ประกอบการ 468 คน 

นักศึกษาได้รับรางวัลจาการแข่งขันด้านผู้ประกอบการ (Startup Awards)  22 คน 
นวัตกรรมของผู้เรียน ที่ถูกนำไปใช้ประโยชน์ เกิดการสร้างคุณค่า หรือมูลค่าเชิง
พาณิชย์ 

127 นวัตกรรม 

 

  

  

  
 

  

ประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 1 
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ประเภท จำนวน 
ผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ์ นวัตกรรมหรืองานสร้างสรรค์ที่ได้รับเลขท่ีคำขอสิทธิบัตร 16 ผลงาน 

ผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ์ นวัตกรรมหรืองานสร้างสรรค์ที่ได้รับเลขท่ีคำขออนุ
สิทธิบัตร 

21 ผลงาน 

ผลงานวิจัยที่มีผลกระทบสูง (Q1) 6 ผลงาน 

ผลงานวิจัยที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ ที่เผยแพร่ในระดับนานาชาติบนฐาน 
SCOPUS 

10 ผลงาน 

ผลงานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับชาติ หรือ นานาชาติ   14 ผลงาน 

ผลงานวิจัย งานสร้างสรรค์ องค์ความรู้ ความเชี่ยวชาญและเทคโนโลยีพร้อมใช้  
ถูกนำไปสร้างมูลค่าเชิงพาณิชย์ 

21 ผลงาน 

ผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ์ นวัตกรรม หรือ งานสร้างสรรค์ถูกนำไปใช้ประโยชน์เพื่อ
เพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขัน ตอบโจทย์ท้าทายของประเทศ หรือพัฒนา
ชุมชนให้มีความเข้มแข็งและยั่งยืน 

32 ผลงาน 

บทความวิจัยที่ได้รับการตีพิมพ์ โดยมีอาจารย์หรือนักวิจัยจากหน่วยงานหรือ
สถาบันการศึกษาจากต่างประเทศเป็นผู้ร่วมประพันธ์ 

2 บทความ 

ความร่วมมือเพ่ือพัฒนาผู้ประกอบการและส่งเสริมการสร้างนวัตกรรมกับ 
ภาคธุรกิจ/อุตสาหกรรม  

1 ความร่วมมือ 

สถานประกอบการที่ได้รับการถ่ายโอนองค์ความรู้ เทคโนโลยีหรือนวัตกรรม 3 แห่ง 

งบประมาณวิจัยจากหน่วยงานภายนอก  1,832,400 บาท 
 

  

ประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 2 
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ประเภท จำนวน 
ผลิตภัณฑ์ (สินค้าหรือบริการ) ในชุมชน/พื้นท่ี/หน่วยงานที่ได้รับการรับรอง
มาตรฐานสร้างรายได้ หรือสร้างมูลค่าเพ่ิม จากงานบริการวิชาการ หรือ การ
ขับเคลื่อนเศรษฐกิจสร้างสรรค์บนฐานศิลปวัฒนธรรมและภูมิปัญญาท้องถิ่น 

5 ผลิตภัณฑ์ 

จำนวนหลักสูตร Re-skill, Up-skill, New-skill ที่พัฒนา กำลังคนในอุตสาหกรรม
เป้าหมาย และ EEC 

7 หลักสูตร 

ในปีงบประมาณ 2567 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ได้จัดโครงการบริการ
วิชาการ มีผู้ที่ได้รับการถ่ายทอดนำความรู้ไปใช้ประโยชน์  

397 คน 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ร่วมกับหน่วยงานของรัฐ ท้องถิ่น เอกชน และ
ระดับสากล ที่ร่วมดำเนินโครงการบริการวิชาการ หรือสนับสนุนงบประมาณใน
การจัดบริการวิชาการ  

5 หน่วยงาน 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ได้รับทุนงบประมาณจากแหล่งทุนภายนอก
สนับสนุนการสร้างผู้ประกอบการ/ธุรกิจใหม่ (Startup Co-Investment 
Funding)    

1,094,000 บาท 

 

ประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 3 
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ประเภท จำนวน 
นวัตกรรมด้านกระบวนการทำงาน หรือ การบริหารจัดการ  
(Process Innovativeness) 

23 นวัตกรรม 

ผู้บริหารระดับต้น ระดับกลาง ระดับสูง ได้รับการพัฒนาทักษะเชิงบริหารจัดการ 
และนำมาใช้ประโยชน์ในการทำงาน 

ร้อยละ 100 

บุคลากรที่ได้รับการพัฒนา สามารถผ่านมาตรฐาน Certified จากหน่วยงาน
ภายนอก 

ร้อยละ 63.64 

อาจารย์ที่ไปฝึกประสบการณ์วิชาชีพในสถานประกอบการหรือแลกเปลี่ยนความรู้สู่
ภาคธุรกิจ/อุตสาหกรรม / ชุมชน   

ร้อยละ 28.57 

อาจารย์ของคณะได้รับรางวัลระดับนานาชาติ 8 คน 

อาจารย์ได้ระดับคุณภาพการจัดการเรียนการสอน ระดับที่ 2 ขึ้นไป ตามกรอบ PSF ร้อยละ 14.89 
 

 

  

ประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 4 
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ข้อมูลสารสนเทศเพื่อการบริหาร 
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 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์มุง่มั่นจัดการศึกษา สร้างนวัตกร ที่มีความรู้ความสามารถและวิชาชีพ 
ได้มีการจัดการศึกษา หลักสูตรปริญญาตรี 3 สาขาวิชา 4 หลักสูตร ระดับปริญญาโท 1 หลักสูตร และหลักสูตร
ระยะสั้น 6 หลักสูตร 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

หลักสูตร 

หลักสูตรระดับปริญญาตรี และระดับปริญญาโท 
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หลักสูตรระยะสั้น 
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จ ำ 

 

  

 
ปริญญาตรี 

ปริญญา
โท 

รวม สิ่งทอและ
เครื่องนุ่งห่ม 

อาหารและ
โภชนาการ 

การศึกษา
ปฐมวัย 

นวัตกรรมศิลปประดิษฐ์
สร้างสรรค์ 

จำนวน 
(คน) 

90 298 61 34 1 484 

 

 

 

  

 
ปริญญาตรี 

ปริญญา
โท 

รวม สิ่งทอและ
เครื่องนุ่งห่ม 

อาหารและ
โภชนาการ 

การศึกษา
ปฐมวัย 

นวัตกรรมศิลปประดิษฐ์
สร้างสรรค์ 

จำนวน 
(คน) 

256 846 216 81 5 1,404 

 

 

  

นักศึกษา 

จำนวนนักศึกษาใหม่ ปีการศึกษา 2567 

จำนวนนักศึกษาทั้งหมด ปีการศึกษา 2567 
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ระดับ 
จำนวนบัณฑิต 

(คน) 
ปริญญาตร ี
 สาขาวิชาออกแบบแฟชั่น 59 
 สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 223 
 สาขาวิชาเทคโนโลยีงานประดิษฐ์

สร้างสรรค ์
29 

 สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย 104 
ปริญญาโท 9 

 

 

 

 

 

จำนวนผู้สำเร็จการศึกษา ปีการศึกษา 2566 
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 การสำรวจภาวะการมีงานทำของบัณฑิตคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  ในปีการศึกษา 2565  
มีผู้สำเร็จการศึกษา 365 คน และมีผู้กรอกแบบสอบถามจำนวน 215 คน คิดเป็นร้อยละ 58.90 (ข้อมูลจาก 
รายงานภาวะการมีงานทำของผู้สำเร็จการศึกษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี รุ่นปีการศึกษา 2565 
ณ วันที่ 27 มกราคม 2568) 

ระดับ 
จำนวนบัณฑิต 

(คน) 
จำนวนผู้กรอก
ข้อมูล (คน) 

บัณฑิตที่มงีานทำ/ประกอบ
อาชีพอิสระ (ร้อยละ) 

ปริญญาตร ี

 สาขาวิชาการออกแบบแฟชั่นและ
เครื่องแต่งกาย 

42 31 70.97 

 สาขาวิชาออกแบบแฟชั่น 36 20 75.00 
 สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 192 76 61.84 
 สาขาวิชาเทคโนโลยีงานประดิษฐ์

สร้างสรรค ์
25 18 55.56 

 สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย 60 60 88.33 
ปริญญาโท 10 10 90.00 

 

   

70.97%

75%

61.84%
55.56%

88.33%

90%

บัณฑติที่มีงานท า/ประกอบอาชีพอสิระ 

สาขาวชิาการออกแบบแฟชัน่และเคร่ืองแต่งกาย สาขาวชิาออกแบบแฟชัน่
สาขาวชิาอาหารและโภชนาการ สาขาวชิาเทคโนโลยงีานประดิษฐส์ร้างสรรค์
สาขาวชิาการศึกษาปฐมวยั ปริญญาโท

การสำรวจภาวะการมีงานทำของบัณฑิต  
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ลักษณะงาน จำนวน (คน) ร้อยละ 

ข้าราชการ/เจ้าหน้าที่หน่วยงานของรัฐ 35 20.11 
พนักงานบริษัท/องค์กรธุรกิจเอกชน 85 48.85 

ดำเนินธุรกิจอิสระ/เจ้าของกิจการ 51 29.31 

พนักงานองค์การต่างประเทศ/ระหว่างประเทศ 3 1.72 
รวม 174 100 

 

 

การทำงานตรงกับสาขาท่ีสำเร็จ – เชื่อมโยงกับสาขาท่ีสำเร็จ 
 

 

 

 

 

 

ประเภทงานของบัณฑิต 

เชื่อมโยงกับสาขา 
ที่สำเร็จการศึกษา  

13 คน  
9.63% 

ตรงกับสาขาวิชาที่สำเร็จ
การศึกษา 122 คน 

90.37% 
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เงินเดือนที่ได้รับ (บาท) ร้อยละ 
ต่ำกว่า 15,000 บาท 28.92 

15,000 – 20,000 บาท 59.64 

20,001 – 25,000 บาท 4.82 
25,001 – 30,000 บาท 1.2 

30,001 – 35,000 บาท 1.2 

35,001 – 40,000 บาท 1.2 
40,000 บาท ขึ้นไป 3.01 

รวม 100 
 

 

 

 

 

28.92%

59.64%

4.82%

1.20%
1.20% 1.20%

3.01%

ช่วงรายได้ต่อเดือนของบัณฑิตทีท่ างานแล้ว

ต ่ำกว่ำ 15,000 บำท 15,000 – 20,000 บำท 20,001 – 25,000 บำท 25,001 – 30,000 บำท

30,001 – 35,000 บำท 35,001 – 40,000 บำท 40,000 บำท ขึน้ไป

ช่วงรายได้ต่อเดือนของบัณฑิตที่ทำงานแล้ว ระดับปริญญาตรี 
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ระดับ/ด้าน 
คุณ

ธร
รม

 จ
ริย

ธร
รม

 

คว
าม

รู้ 

ทัก
ษะ

ทา
งป

ัญ
ญ

า 

ทัก
ษะ

คว
าม

สัม
พัน

ธ์ร
ะห

ว่า
ง

บุค
คล

แล
ะค

วา
มร

ับผ
ิดช

อบ
 

ทัก
ษะ

กา
รวิ

เค
รา

ะห
์เช

ิง
ตัว

เล
ข 

กา
รส

ื่อส
าร

แล
ะก

าร
ใช

้เท
คโ

นโ
ลย

ีสา
รส

นเ
ทศ

 

ภา
พร

วม
รา

ยส
าข

า 

ปริญญาตรี  
 การออกแบบแฟชั่นและเครื่อง

แต่งกาย 
4.28 4.33 3.83 4.22 4.17 4.17 

 ออกแบบแฟชั่น 4.5 4.5 4.5 4.5 4.5 4.5 
 สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 4.63 4.46 4.62 4.60 4.46 4.55 
 สาขาวิชาเทคโนโลยีงาน

ประดิษฐ์สร้างสรรค์ 
4.67 4.58 4.58 4.58 4.50 4.58 

 สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย 4.82 4.67 4.65 4.63 4.55 4.66 
ปริญญาโท 4.60 4.53 4.53 4.53 4.53 4.54 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การสำรวจความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิต ปีการศึกษา 2565 
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ระดับ/ด้าน Head Heart Hand Hip Heel ภาพรวม 5H 

ปริญญาตรี  
 การออกแบบแฟชั่นและเครื่องแต่งกาย 4.20 4.33 4.08 4.25 4.22 4.22 
 ออกแบบแฟชั่น 4.5 4.5 4.5 4.5 4.33 4.47 
 สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 4.43 4.64 4.52 4.52 4.52 4.53 
 สาขาวิชาเทคโนโลยีงานประดิษฐ์สร้างสรรค์ 4.75 4.63 4.63 4.50 4.50 4.60 
 สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย 4.66 4.71 4.68 4.65 4.65 4.67 
ปริญญาโท 4.60 4.40 4.50 4.60 4.60 4.54 

 

 

ประเภททุน 
จำนวนนักศึกษา
ที่ได้รับทุน (คน) 

จำนวนเงิน (บาท) 

1. ทุนภายในมหาวิทยาลัย   

     1.1 กองทุนพัฒนานักศึกษา 14 70,000 

     1.2 ทุนเพชรบัวสวรรค์  3 84,000  
     1.3 ทุนโควต้านักกีฬา 1 12,000  

     1.4 ทุนพ่ีให้น้อง 3 15,000 

2.ทุนภายนอกมหาวิทยาลัย   
     2.1 ทุนคหวัฒนา 1 3,000 

     2.2 ทุนจันทร 1 5,000 
     2.3 ทุนพวงศรีเจริญ 3 45,000 

      2.4  ทุนวัดแจ๊ค อิงค์ธเนศ 1 4,000 

     2.5  ทุนวัดแจ้งพรหมนคร จ.สิงห์บุร ี 1 3,000 
     2.6  ทุนมูลนิธิปอเต็กตึ้ง 1 25,000                        

 

 

ผลการประเมินความพึงพอใจตามอัตลักษณ์ ปีการศึกษา 2565 

ทุนการศึกษา ปีการศึกษา 2567 
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งบประมาณ  

28.49 % 

32.41 % 

54.94 % 
57.66 % 

16.57 
% 

9.93 % 
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การประกันคุณภาพการศึกษา 
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